BREW CHUNKS - STUCKE - SCHMOREN

VEGETARISCH - FINGERFOOD

BBO-BURGER
MIT BREW CHUNKS.

PORT.

BB-021

REZEPT VON

BREW BITES
GROSSKUCHE, BEDINGT

21¢g

PROTEIN JE PORTION

100 PORT. ZUTAT 1@ PORT. 100 PORT.

Burgerbrétchen

GEMUSE

0J

Brew Chunks anrésten und

mit BBQ-Sauce marinieren.

Ofenkarotten und Coleslaw
getrennt vorbereiten.

FOND UND SAUCE

Broétchen erst zur Ausgabe
erwarmen und belegen;
Salat, Gurken und Coleslaw
kalt und getrennt fihren.

Brew Chunks kurz auf
dem Grill oder in der
Kippbratpfanne
anziehen, dann mit
BBQ-Sauce marinieren.
Umgekehrt verbrennt
die Sauce.

HAT'S GESCHMECKT? FOTO VOM TELLER AN STEVE. BREW BITES - NATURAL INTELLIGENCE FOOD.

BREW-BITES.DE/HATS-GESCHMECKT BREW-BITES.DE

- BB-021




