BREW CHUNKS - STUCKE - SCHMOREN - MIT FISCH ODER EI - EINTOPF

SPICY GEMUSESUPPE,
REISNUDELN
MIT BREW CHUNKS.

BB-047

REZEPT VON
BREW BITES

21 g

PROTEIN JE PORTION

10 PORT. 100 PORT. ZUTAT 1@ PORT. 100 PORT.

FOND UND SAUCE

Reisnudeln

GEMUSE

Knoblauchzehe,
gewdurfelt

Reisnudeln nach Die Reisnudeln in Schisseln
Packungsanleitung kochen. geben und die Suppe Brew Chunks in die
daraufkellen.

Suppe und fiinfzehn
Minuten ziehen lassen.

Gemusebriihe abléschen und dekorieren. Sie nghmen Sojasauce
die Brew Chunks dazugeben. und Limette auf.

Die geschnittenen Gemuse
im Ol anbraten, Mit der Mit dem Koriander

Mit Limette, Soja-,
Fischsauce und dem
Sambal Olek abschmecken
ca. 15 Minuten leicht
kocheln lassen.

HAT'S GESCHMECKT? FOTO VOM TELLER AN STEVE. BREW BITES - NATURAL INTELLIGENCE FOOD.
BREW-BITES.DE/HATS-GESCHMECKT BREW-BITES.DE - BB-047




