BREW

BREW HACK - GEHACKT - ANROSTEN - VEGETARISCH - HAUPTGERICHT BITES

KONIGSBERGER KLOPSE,
KAPERNSAUCE MIT BREW HACK.

BB-057

REZEPT VON
BREW BITES

In der DDR hieBBen sie Kochklopse, der Name Kdnigsberg passte nicht 25 g

mehr. Erkennungszeichen sind die Kapern in der hellen Sauce. PROTEIN JE PORTION

10 PORT. 100 PORT. ZUTAT 1@ PORT. 100 PORT.

MILCH UND EI

Weizenmehl
GEMUSE
Zwiebeln, fein gewurfelt

FOND UND SAUCE

O

Salzkartoffeln

O

Zitronensaft

Zwiebeln glasig anschwitzen
und mit Brew Hack,
Semmelbroseln, Eiern, Milch, )
Senf, Petersilie und Gewdirzen Mit Salzkartoffeln ausgeben.
zu einer gut formbaren Masse

verarbeiten.

Klopse in der Sauce ziehen

lassen, nicht stark kochen. Brew Hack mit

semmelbréseln, Eiund
Milch zur Masse, Klopse
in Briihe ziehen lassen,
nie kochen. Dann bleiben
sie ganz.

Klopse portionieren und in
simmernder Gemusebrthe mit
Lorbeer sanft garziehen lassen.

Fur die Sauce Butter und Mehl
anschwitzen, mit Klopsbrihe
auffiillen, glatt auskochen und
mit Sahne, Kapern und
Zitronensaft abschmecken.

HAT'S GESCHMECKT? FOTO VOM TELLER AN STEVE. BREW BITES

- NATURAL INTELLIGENCE FOOD.
BREW-BITES.DE/HATS-GESCHMECKT
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