BREW

BREW CHUNKS - STUCKE - SCHMOREN - VEGAN - HAUPTGERICHT BITES

ZURCHER GESCHNETZELTES,
CHAMPIGNONS, PENNE
MIT BREW CHUNKS.

BB-081

REZEPT VON

STUDIERENDENWERK
DUSSELDORF

Das Ziircher Geschnetzelte machte die Rahm-Champignon-Sauce 11 g

weltberiihmt. Urspriinglich mit Kalb, hier komplett pflanzlich. PROTEIN JE PORTION

ZUTAT 10 PORT. 100 PORT. ZUTAT 1@ PORT. 100 PORT.

ZUTATEN ZUTATEN, WEITER

Knoblauchdl

WeiBer Pfeffer

Knoblauchdl erhitzen. Brew 4 Petersilie fein schneiden und
Chunks kraftig anbraten, mit mit den Brew Chunks in die
Salz und weiBem Pfeffer Sauce geben, vorsichtig
wurzen, in GN-Behalter vermengen.

umfullen und warm halten.

rsetzt das
Kalbfleisch 1:1.

STUDIERENDENWERK
DUSSELDORF

Penne garen, unterheben und
Champignons putzen und erwarmen. Nicht erneut
vierteln. Zwiebelwurfel im aufkochen.
Knoblauchél anschwitzen,
Champignons zugeben und
kraftig anbraten.

Wasser und Gemusebrihe
zugeben und aufkochen.
Soja-Kochcreme einrtihren
und auf die gewuinschte
Konsistenz einkochen.

HAT'S GESCHMECKT? FOTO VOM TELLER AN STEVE. BREW BITES - NATURAL INTELLIGENCE FOOD.
BREW-BITES.DE/HATS-GESCHMECKT BREW-BITES.DE - BB-081




